Uno de los factores mds importantes a la hora de
transportar alimentos es mantener la cadena de frio.

I rq n s o rte Los alimentos perecederos y los alimentos congelados
necesitan mantenerse a una temperatura adecuada.

- Romper la cadena de frio puede provocar la aparicién

e a I m e n Os de microorganismos peligrosos para la salud o una

maduracién precoz de los alimentos.

Las caracteristicas unicas del hielo seco lo convierten

[
(the rl n g) en un medio de refrigeracidon mds eficiente y rentable,

posibilitando una eficiencia mdxima en el transporte de
alimentos.

< Beneficios

El hielo seco proporciona una refrigeracién prolongada y uniforme en todo el ciclo de la cadena de frio, garantizando la
temperatura de los productos sin que les afecte negativamente el medio de refrigeracion.

Aprobado por la EPA, FDA 'y Cumple con los requisitos Tres veces mds potencia de
USDA para su uso con de la legislacién FSMA refrigeracidn que el hielo de
alimentos agua tradicional
Se sublima sin dejar agua ni I~ Incoloro, insipido, sin olor y No inflamable

| | residuos | | no toéxico
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< ;Como almacenar alimentos con hielo seco?

Hielo seco

Alimentos
Frutas y verduras
Bebidas
Ldcteos
Carne
Hielo seco
Hielo seco

Carne congelada
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Carne fria

Hielo seco

< ;Cudnto hielo necesito?

Horas de translado

Kilos de alimento

*Los valores aqui mostrados son aproximados. La cantidad de kg de hielo seco puede variar de acuerdo al uso y manejo
que se le dé, asi como las condiciones climdticas, corrientes de aire, presién atmosférica y tipo de contenedor.

Notas

- Puedes envolver el hielo seco en hojas de papel periddico o sdbanas para prolongar su duracion;
- Almacena el hielo seco en una hielera o en un contenedor de poliestireno, NUNCA en tu refrigerador y/o congelador.
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< ;Qué es el hielo seco?

El hielo seco es bidxido de carbono (CO2) en estado sélido cuya
temperatura es de -78.5° C. Es un producto no téxico, no
inflamable que se sublima, es decir, que pasa del estado
sélido al gaseoso sin dejar ningun tipo de residuo
y/o humedad.

< Seguridad y manejo

@“ No lo ingieras ni lo ffTlh  Nunca lo toques con las
introduzcas a la boca. manos, siempre utiliza guantes.
N K ) p g
No lo almacenes en No lo dejes al alcance de los nifios.
contenedores herméti- Siempre debe ser manipulado por un
camente cerrados. J L adulto.

Nunca lo confines en cabinas cerradas de autos, transpértalo en la cajuela con
las ventanas abiertas.

<< Nosotros Somos una empresa transformadora de biéxido de carbono (COz). Con mds de 10 afios de
experiencia, fabricamos y comercializamos hielo seco en todas sus presentaciones,
satisfaciendo con puntualidad las principales necesidades y demandas del mercado.

< Contacto aihs.com.mx

contacto@aihs.com.mx

55 5368 8904 / 442 196 6993

Canela 278, Granjas México, 08400, Iztacalco, CDMX

Aeropuerto Logistics Lt. 7, Parque Industrial Logistics, Aeropuerto, 36270, Silao,
Guanajuato

220 - BV (I |

Las imdgenes y aplicaciones aqui mostradas son meramente ilustrativas. El uso que pueda tener el hielo seco y le dé el
usuario es completamente su responsabilidad.

| Transporte de alimentos 4



